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Menuvorschlage
Menil

bunter Salattdler nach Saison

* % %

Schinder hannesbraten mit herzhafter Zwiebel solie
Pommes frites

* * %

frischer Obstdat mit Vanilleaeis und Sahne

NMenu 2

Rinder kraftbr Ghe mit hausgemachten Markkl6l3chen

* % %

Schweinebraten ,, Esterhazy* mit feinen Gemiisestreifen,
frische Gemiise nach Saison, Kroketten , bunter Salatteller

* % %

frische Holsteiner Rote Gritze mit Vanilleeis und Sahne



NMenu 3

feine Spargel- oder Broccolicremesuppe mit Croutons

* % %

Sral¥burger Lendenbraten (Abb.1)
(gegrillter Schweinekamm, geftillt mit einer ganzen Schweinelende,
umwickelt mit Mett, Schinken und Broccoli), frische Gemiise, Herzoginkartoffeln
Pfalzer Burgunderbraten (Abb.2)
her zhafter Rinderbraten in Burgundersof3e, Kroketten, Spatze ........... + €250

* * %

Mousse au chocolat

Menl 4
Koniginpastetchen mit feinem Ragout fin
* % %
Feldsalat mit gediinsteten Champignons, Speckstreifen, croutons und Joghurtsof3e

gegrillte Putenbrust in Rieslingsol3e Blattspinat, Pariser Mohren, Buttermais, Wildreis

* % %

Mousse vanille mit Wildbeer sol3e und Sahne



NMenu 5

Melone mit Oldenburger Landschinken, Buttertoast und Butter

* % %

Schwelnemedaillons in Champignonrahmsauce,
Rinderfilet in herzhafter Burgundersolie,
Prinzef3bohnen, Pariser Méhren, Broccoli mit Buttermandeln,
Kartoffel gratin, Kroketten

Eisbombe,, Alaska“ am Tisch flambiert

Menu 6 Rinderkraftbriihe mit Fladle

* % %

knackige Salate der Saison
* % %
pikante Kalbshaxe oder
hausgemachter Kalbsnierenbraten,
Wur zel gemtise, Blumenkohl und frische Erbsen, SalZkartoffeln

* % %

, Birne Helene"
Vanilleais, Schokoladena's, Williams Birne, Eierlikdr und Sahne



Nlenu 7

wacholder gerauchertes Forellenfilet, mild gerucherter Lachs
Toast und Butter

* % %
knackige Blattsalate mit Joghurtdressing
* % %

porchierte Lachsschnitte in Dillrahmsauce
Blattspinat, Pariser Mohren, Buttermais , Wildrels

Dialog der Frichte
ein Spiegel von vier verschiedenen Fruchtsolen mit Vanilleeis und Sahne

Menu 8

knackige Blattsalate mit Joghurtdressing, garniert mit Knoblauch-Riesengarnelen
Chateau Briand
Rinderfilet mit Cognac-Pfefferrahmsauce,
Kartoffelvariationen, Bohnenblindchen
Erdbeerzauber (nach Saison)
frische Erdbeeren, mit Anisschnaps, schwarzem Schrotpfeffer,

Bourbonvanilleais und Sahne



H ochzeits - Nendl

Mlenu 9

hausgemachte Tomatencremesuppe mit Sahnehaubchen

* % %

bunter Salatteller

* % %

, Hausplatte Wal deck*
Schweinelende, Roastbeef, Schweinesteak au four, Mozartrolle
Champignonrahmsauce, Burgundersole,
Kartoffel gratin, Kroketten, Herzoginkartoffeln,
Gemlse nach Saison

* % %

Eisbombe ,, Alaska” , am Tisch flambiert




Nenu 10

Gemischter Vorspeisenteller

Lachsroulade, gegrilltes Hahnchenbr ustfilet auf Waldorfsalat und frischer Ananas,
Roastbeefrdllchen mit Sauce tatare, Mozar ellaspief3chen, Salatgarnitur

* % %

* * %

gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Tomate und Mozarella Uberbacken,
Tagliatelle- Eierbandnudeln mit einer leckeren mediterranen Tomatensol3e,
verfeinert mit einem Hauch Knoblauch und Basilikum,
Ratatouille
geschmortes Gemiisegericht der provenzalischen Kiiche Sidfrankreichs
* % %
Creme brdlée
traditionelle, franzosische Slif3speise aus aromatisierter Eier-Sahne
und einem knusprigen KaramellGberzug

* % %



Bergrestaurant Waldeek am Bismarckturm

Preisliste zu den Mlentvorschlagen

pro Person
Menb 1................. € 19,50
Menl 2....c.ooeneee. € 20,60
Mentu 3................. €27,50
Menu4................. €,31,50
Menlu 5................. € 35,80
Menl 6................. € 31,50
Menl 7......o.......... € 35,50
Menl 8................. € 39,50
Ment 9................. € 37,50
Milend 10................. €41,50

Preise gultig ab 02/2012, Anderungen vorbehalten,
inclusiv der gesetzZlichen Mehrwertsteuer



Gerne stehen wir Ihnen flr eine personliche Beratung zur Verfigung
Ihr Bergrestaurant Waldeck

Lieber Gast,

Wir werden uns alle Muhe geben, Ihnen den Aufenthalt so angenehm wie
moglich zu machen. Dazu gehoért auch, da3 Sie genau wissen, welche
Leistungen wir erbringen, wofilr wir einstehen und welche Verbindlichkeiten
Sie uns gegentiber haben. Beachten Sie daher die folgenden allgemeinen
Geschéaftsbedingungen, de das Vertragsverhaltnis zwischen IThnen und uns
regeln und die Sie mit I hrer Buchung anerkennen.



Allgemeine Geschaftshedingungen (AGB)

fur Veranstaltungen
Bergrestaurant Waldeck am Bismarckturm, 55218 Ingelheim

Die Allgemeinen Bedingungen gelten wie folgt:

1 Die Reservierung von Raumen und Flachen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen
werden mit der Bestétigung durch das Restaurant fiir dieses sowie fir den Veranstalter bindend.
2. Soweit gesetzliche Mehrwertsteuer anféllt, ist siein den Preisen von Speisen und Getrénken eingeschlossen. Eine

Erhéhung der MwSt. nach Vertragsabschlufd geht zu Lasten des Auftraggebers.

Uberschreitet der Zeitraum zwischen V ertragsabschluss und V eranstaltung 60 Tage, so behalt sich das Restaurant das Recht
vor, Preisdnderungen vorzunehmen.

3. Der Veranstalter muss dem Restaurant die endgultige Teilnehmerzahl der Veranstaltung spétestens 2 Tage vor dem
Termin der Veranstaltung mitteilen, um eine sorgféltige Vorbereitung zu sichern. Zeitgleich ist 2 Tage vor
Veranstaltungsbeginn eine Vorkasse fur den Verzehr (Menupreis x Teilnehmerzahl) zu leisten.

4, Die Rechnungen des Restaurants sind, wenn nicht anders vereinbart 2 Tage vorher (siehe Ziffer 3), die Restzahlung
sofort und ohne Abzug zu begleichen.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird der Abrechnung die tatsachliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt.

5. Kann eine Veranstaltung nicht durchgefihrt werden, ohne dass das Restaurant dies zu verantworten hat, so behélt das
Restaurant den Anspruch auf Zahlung einer Entschéadigung; je nachdem, zu welchem Zeitpunkt die Veranstaltung aufgehoben
wird und welche zusétzliche L eistungen, insbesondere Bekdstigung, vorgesehen waren.

Die Hohe der Entschadigung und der Vergitung ergeben sich aus der Auftragsbestétigung des Restaurants geméR Ziffer 1
sowie dem Anhang der Allgemeinen Bedingungen.

Dem Veranstalter bleibt vorbehalten, dem Restaurant einen geringeren Schaden nachzuweisen.

6. Das Restaurant behalt sich vor, dem Veranstalter Personal- und Materialkosten in Rechnung zu stellen, wenn durch
Verschulden des Veranstalters kurzfristige V erspatungen von vereinbarten Anfangszeiten eintreten oder vereinbarte Endzeiten
Uberschritten wurden und dem Restaurant dadurch nicht vorhersehbare K osten entstehen.

7. Der Veranstalter hat fur Verluste oder Beschédigungen, sowie durch Veranstaltungsteilnehmer und seine Géste
verursacht worden sind, ebenso einzustehen wie fur Verluste oder Beschadigungen, die er selbst verursacht hat.

Es obliegt dem Veranstalter, hierfir die entsprechenden V ersicherungen abzuschlief3en.

Um Beschéadigungen der Wande vorzubeugen, ist die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen Gegenstanden vorher
mit dem Restaurant abzustimmen. Der Auftraggeber Gbernimmt Gewéhr daflr, dass insbesondere Dekorationsmaterial den
feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht; im Zweifelsfalle kann des Restaurant die V orlage einer Bestétigung des
zustandigen Brandschutzes verlangen. Das Restaurant haftet fur Verlust oder Beschadigung

mitgebrachter Gegenstande nur bei Verschulden.

8. Der Veranstalter darf Speisen oder Getranke zu den V eranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. In Sonderfallen
kann dartber eine schriftliche Vereinbarung getroffen werden; in diesen Féllen werden Servicegebiihr bzw.

Korkengeld berechnet.

9. Bei Musikauffiihrungen durch den Veranstalter obliegt ihm die GEMA Meldepflicht.

10. Hat das Restaurant begriindeten Anlass zu der Annahme, das die Veranstaltung den reibungslosen Geschéftsbetrieb,
die Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu geféhrden droht, sowie im Falle htherer Gewalt,

kann es die Veranstal tung absagen.

11. Erfullungsort und Gerichtsstand ist der Sitz des Restaurants.

12. Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so beriihrt das die Glltigkeit der anderen

Bestimmungen nicht. Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden missen schriftlich festgelegt werden.

Stor nier ungsgebihren des Restaurants , Ber grestaur ant Waldeck* :

Entsprechend Ziffer 5 der AGB Abbestelltag (Kalendertag) vor Veranstaltung

Stornogebiihr:
Uber 40 Tage Berechnung der Gebiihr 10 Euro pro gemel dete Person
39. biszum 30. Tag Berechnung einer Gebiihr von 20% des zu erwartenden Umsatzes
29. biszum 14.Tag Berechnung einer Gebuihr von 50% des zu erwartenden Umsatzes

13. biseinen Tag und bei Nichterscheinen Berechnung einer Gebiihr von 80% des zu erwartenden Umsatzes



