Fur Gesellschaften ab 25 Personen

Kalte Blifets

im Bergrestaurant Waldeclk

am Bismarckturm
*Hausmacher Art* - rustikal pP.ab 21-- €

Hausmacher Wurst aus eigener Herstellung
(Leberwurst, Blutwurst, Schwartenmagen und Bratwurst)
gerducherte Mettwiirste,

frisches Schweinemett,

Hackbéllchen mit Tsaizki,

Schinkenrdllchen mit zartem Hinterschinken,
Hahnchenkeulen,

Matjescoctail , Hausfrauen Art* mit Apfeln, Zwiebeln
und Schmand,

Raucherfischwaren,

rustikales Kéasebrett

*anspruchsvolle Art* abh 3150 €

Fischplatte, KIELER FORDE"

wacholder geréduchertes Forellenfilet,

mild geréucherter Lachs mit Sahnemeerrettich,
Krabbencoctail* Gronland*,

geflllte Eier, garniert mit Shrimps, Eiersalat,
Schweinefilet * petit cherie* mit feiner Kalbsleberpastete,
Roastbeefrdllchen mit Prinzef3bohnen, gefillte Tomaten
mit Sauce tatare,

frisch gegrillte Hahnchenkeulen,

Orangen gefullt mit Waldorfsalat und Gefltigel coctail
Melonenschiffchen mit Oldenburger Landschinken + 1,--
franzosisches Kasebrett mit gefllten Késecremepastetchen




ganzer porchierter Salm (Lachs) + €3,--
Wildpastete garniert mit gefllten Birnen + €2,90
Wachteln, ganzer Rinderfilet, gefiillte Putenbrust ,
ganzer Rehricken ............ jewells zusatzich € 4,--

Desserts: pro Person 550 €

Holsteiner Rote Grtze, frischer Obstsalat mit Amaretto, Diver se Mousse etc.

flambierte Eisbombe ,, Alaska"“

Kuchen und Torten:

aus eigener Herstellung ohne
Konservierungsstoffe

255 € bis 3,05€ pro Stiick, Torten u.
hausgebackene Kuchen ab € 17,—,
Hochzeitstorten 3,50 € pro Person

+ 15,-- € pauschal

Das Mitbringen von eigenen Kuchen ist
nur moglich nach vorheriger schriftlicher
Vereinbarung gegen eine Servicegebihr
von 3,-- € p.P.




Wal‘me BUfetS ab 25 Personen

Im Bergrestaurant Waldeek am Bismarckturm
p.P. ab €19,10

Vorspeise:

Rinder kraftbr iihe mit Markkl63chen o.Fladlesuppe

Broccolicreme-, Tomatencreme, Lauchcreme-, Spargelcremesuppe + 1,50 €
statt Suppe auch:

Blattsalate mit Tomaten u. Gurken, dazu 3 versch. Dressings

Fleisch: wahlweise zwei Sorten Fleisch aus nachfolgender Liste:
hausgemachter Grillschinken, mild gerauchert,
Schinderhannesbraten (Schweinenackenbraten in pikanter Zwiebelsof3e)+ 1,50€
Rinder hackbraten mit Zwiebeln
heil3er Fleischkdse, fein oder grob
Burgunderbraten (Rinderbraten in Burgundersof3e) + 2,50 €
Srafburger Lendenbraten +2,50 €
(gefllliter Schweinekamm mit einer ganzen Schweinelende, umwickelt mit Schinken, Mett u.
Broccaoli)
gegrillte Schweinshaxen + 2,—€
Putenbrust in Rieslingsole + 3,30 €
Hahnchen-Cordonbleu + 3,50 €
geflllte Schweinelende in Champignonrahmsauce + 4,25 €
Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce + 5,50 €
Rinderfilet in Burgundersauce + 9,50 €
porchierter frischer Lachsin Dillrahmsauce + 7,--€
Wildschweingoulasch ,, Vogesen Art“ + 6,50 €
Kalbsnierenbraten oder Kalbshaxe in Samtsauce + 9,50 €
gegrilltes Lamm oder Lammkeule + 8,50 €

Beilagen:
Kroketten,Her zoginkartoffeln, Spatze, Wildre's, , Kartoffelkl6l3e, Spiralnudeln

(jeweils 2 zur Auswahl)
Lasagne, hausgemacht + 2,20 €, Kartoffel gratin +2,00€, SemmelkloRe + 1,50 €

Gemuse: (jeweils 3 zur Auswahl)

Pariser Mohren, Fingermohren, Buttererbsen, Blumenkohl, Broccoli, Blattspinat, Buttermais,
Rotkohl, Weinsauerkraut, Prinzef3bohnen, Balkangemiise +2,00 €



Dessert: €5,50

Rote Gritze, div. Mousse oder flambierte Eisbombe ,, Alaska’

KK alt-Warmes Blfet ab 25 Personen

ein Baspid:

Warm:

hausgemachter Grillschinken mit Champignonrahmsauce,
Schinderhannes Braten mit Zwiebel solZe,

Kroketten, Her zoginkartoffeln,

Erbsen, Mohren, Blumenkohl

kalt:

Raucherfischwaren mit Makrelen und Matjescoctail,

kalte Braten im Aufschnitt, Hackballchen mit Tsaiziki, Schinkenrollchen,
Hahnchenkeulen mit geflllten Orangen,

diverse Rohkostsal ate, her zhafte Salate

rustikale Kaseplatte mit diversen Schnittkésen, garniert mit Trauben

Dessart:
Rote Grtze, Obstsalat, Mousse chocolat.............. Gesamtpreis pro Person € 28,-

Beispid 2:

warm:

Straf’burger Lendenbraten, Burgunderbraten,
Kroketten, Herzoginkartoffeln, Spétze,
Pariser Mohren, Broccoli, Erbsen

kalt:
wacholder gerauchertes Forellenfilet, N
mild geraucherter Lachs, Krabbencoctail,
Sahnemeerrettich, gefiillte Eier, Eiersalat
Schweinelendchen , petit cherie” , Roastbeef mit gefiiliten Tomaten (mit Remoulade),
Schinkenrdllchen,

Hahnchenkeulen, Orangen gefiillt mit Waldorffsalat und Gefltigel coctail,

diverse Rohkostsalate, Tortellinisalat, Nudelsalat

Kaseplatte

mit Walnul3-, Pfeffer-, Knoblauchk&se und Kasecremepastetchen garniert mit Trauben und Obst

Dessart:
Eisbombe, Alaska“, am Tisch flambiert ~  ................. Gesamtpreis € 39,50



Gerne stehen wir Ihnen flr eine personliche Beratung zur Verfigung
Ihr Bergrestaurant Waldeck

Preise gilltig ab 02/2012, Anderungen vorbehalten, incl. der gesetd. MWST




Lieber Gast,

Wir werden uns alle Mlhe geben, Ihnen den Aufenthalt so angenehm
wie moglich zu machen. Dazu gehdrt auch, dald Sie genau wissen,
welche Leistungen wir erbringen, wofir wir einstehen und welche
Verbindlichkeiten Sie uns gegeniiber haben. Beachten Sie daher die
folgenden allgemeinen Geschéaftsbedingungen, die das
Vertragsverhéltnis zwischen Ihnen und uns regeln und die Sie mit
Ihrer Buchung anerkennen.

Allgemea ne Geschéaftshedingungen (AGB)
fUr Veranstaltungen

Bergrestaurant Waldeck am Bismarckturm, 55218 I ngelheim

Die Allgemeinen Bedingungen gelten wie folgt:

1 Die Reservierung von Raumen und Fléchen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und
L eistungen werden mit der Bestatigung durch das Restaurant fur dieses sowie fur den Veranstalter bindend.
2. Soweit gesetzliche Mehrwertsteuer anféllt, ist sie in den Preisen von Speisen und Getrénken eingeschlossen.

Eine Erhdhung der MwSt. nach Vertragsabschlul® geht zu Lasten des Auftraggebers.

Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung 60 Tage, so behalt sich das Restaurant
das Recht vor, Preisdnderungen vorzunehmen.

3. Der Veranstalter muss dem Restaurant die endguiltige Teilnehmerzahl der Veranstaltung spétestens 2 Tage
vor dem Termin der Veranstaltung mitteilen, um eine sorgféltige Vorbereitung zu sichern. Zeitgleich ist 2 Tage vor
Veranstaltungsbeginn eine Vorkasse fur den Verzehr (MenUpreis x Teilnehmerzahl) zu leisten.

4, Die Rechnungen des Restaurants sind, wenn nicht anders vereinbart 2 Tage vorher (siehe Ziffer 3), die
Restzahlung sofort und ohne Abzug zu begleichen.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl nach oben wird der Abrechnung die tatséchliche Teilnehmerzahl zugrunde
gelegt.

5. Kann eine Veranstaltung nicht durchgefihrt werden, ohne dass das Restaurant dies zu verantworten hat, so
behalt das Restaurant den Anspruch auf Zahlung einer Entschadigung; je nachdem, zu welchem Zeitpunkt die
Veranstaltung aufgehoben wird und wel che zusétzliche L eistungen, insbesondere Bekdstigung, vorgesehen waren.
Die Hohe der Entschadigung und der Vergitung ergeben sich aus der Auftragsbestétigung des Restaurants gemal3
Ziffer 1 sowie dem Anhang der Allgemeinen Bedingungen.

Dem Veranstalter bleibt vorbehalten, dem Restaurant einen geringeren Schaden nachzuweisen.

6. Das Restaurant behdlt sich vor, dem Veranstalter Personal- und Materialkosten in Rechnung zu stellen,
wenn durch Verschulden des Veranstalters kurzfristige Verspatungen von vereinbarten Anfangszeiten eintreten oder
vereinbarte Endzeiten tberschritten wurden und dem Restaurant dadurch nicht vorhersehbare K osten entstehen.

7. Der Veranstalter hat fur Verluste oder Beschadigungen, sowie durch Veranstaltungsteilnehmer und seine
Géste verursacht worden sind, ebenso einzustehen wie fur Verluste oder Beschadigungen, die er selbst verursacht
hat.

Es obliegt dem Veranstalter, hierfur die entsprechenden V ersicherungen abzuschlief3en.

Um Beschadigungen der Waéande vorzubeugen, ist die Anbringung von Dekorationsmaterial oder sonstigen
Gegenstanden vorher mit dem Restaurant abzustimmen. Der Auftraggeber Ubernimmt Gewahr dafir, dass
insbesondere Dekorationsmaterial den feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht; im Zweifelsfalle kann des
Restaurant die Vorlage einer Bestdtigung des zustandigen Brandschutzes verlangen. Das Restaurant haftet fir
Verlust oder Beschédigung

mitgebrachter Gegenstande nur bei Verschulden.

8. Der Veranstalter darf Speisen oder Getrénke zu den Veranstaltungen grundsétzlich nicht mitbringen. In
Sonderféllen kann dariber eine schriftliche Vereinbarung getroffen werden; in diesen Féllen werden Servicegebihr
bzw. Korkengeld berechnet.



9. Bei Musikauffihrungen durch den Veranstalter obliegt ihm die GEMA Meldepflicht.

10. Hat das Restaurant begriindeten Anlass zu der Annahme, das die Veranstaltung den reibungslosen
Geschéftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Hauses zu gefahrden droht, sowie im Falle htherer Gewalt,

kann es die Veranstal tung absagen.

11. Erfullungsort und Gerichtsstand ist der Sitz des Restaurants.

12. Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so berthrt das die Gultigkeit der
anderen Bestimmungen nicht. Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden missen schriftlich festgelegt
werden.

Stor nierungsgebiihr en des Restaur ants ,, Ber gr estaur ant Waldeck” :

Entsprechend Ziffer 5 der AGB Abbestelltag (Kalendertag) vor Veranstaltung

Stornogebuihr:
Uber 40 Tage Berechnung der Gebiihr 10 Euro pro gemel dete Person
39. bis zum 30. Tag Berechnung einer Gebiihr von 20% des zu erwartenden
Umsatzes
29. biszum 14.Tag Berechnung einer Gebtihr von 50% des zu erwartenden
Umsatzes
13. biseinen Tag und bei Nichterscheinen Berechnung einer Gebtihr von 80% des zu erwartenden

Umsatzes



